
一、项目概述：

本项目为四川省峨边中学食堂设备及用具采购项目，项目预算价：89.7360 万元。

二、 采购清单及要求：

序号 名称
规格尺寸

（尺寸误差≤3%）
数量 单位 技术参数 参考图片

一，男女更衣间

1

六门更衣柜 1200*400*1800mm 2 台 采用≥1.0mm 厚镀锌钢板制作。

二，主食库，副食库

1
不锈钢

四层平板货架
1500*500*1600mm 2 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，平板用≥1.5mm 不锈钢制作，主横骨采用≥38*

25*1.5mm 不锈钢矩管，可调节子弹脚进行调节。

2

不锈钢米面架 1200*500*300mm 4 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，采用≥1.5mm 不锈钢制作，主横骨采用≥

38*25*1.5mm 不锈钢矩管 ，搁条采用≥



30*15*1.5mm 不锈钢，可调节子弹脚进行调节。

三，蔬菜加工区

1 不锈钢平板车 600*900mm 10 台

1，采用 304#磨砂覆膜不锈钢制作，支撑板≥1.2mm

厚;

2，主管采用≥Φ38*1.2mm 不锈钢结构管焊接；配

承重型不锈钢脚轮四个(两定向两万向),连优质轴

承。

2
不锈钢

四层平板货架
1500*500*1600mm 5 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，平板用≥1.5mm 不锈钢制作，主横骨采用≥

38*25*1.5mm 不锈钢矩管 ，可调节子弹脚进行调

节。



3 双头切菜机 900*560*1200mm 1 台

1，功率：2.5KW/220V;

2，产量：300---700KG/H;

3，接触食品材质：采用 304#不锈钢制作；

4，提供有效的产品检测报告。

4
不锈钢

单星水池
800*800*950mm 4 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨砂

不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配≥38*1.2mm 不锈钢子弹脚。



5
刀具砧板

消毒组合柜
1200*400*1500mm 2 台

1，采用磨砂覆膜 304#不锈钢制作。

2，高温消毒（大于 125℃），高温工作室通过高性

能远红外线发热管进行高温加热，对餐具中危害人

体健康的大肠杆菌等细菌进行高效灭杀。

3，全自动控温功能，使消毒室内温度恒定如一，

保证消毒工作高温高效；

4，外壳采用 304#不锈钢板材制作，坚固耐用、清

洁卫生、高温高效；内胆采用高导热铝质板材；

125℃高温杀毒。

5，产品须符合 GB17988 国家标准规定。

四，肉类加工区

1
不锈钢

双星水池
1200*800*800mm 1 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨砂

不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配 38*1.2mm 不锈钢子弹脚。

五，面点间



1
不锈钢

双星水池
1200*800*800mm 1 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨砂

不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配≥38*1.2mm 不锈钢子弹脚。

六，蒸煮区

1 电蒸饭柜 48 盘 1 台

1，水箱内胆采用 304#不锈钢磨砂板，整体可拆卸

2，具有自动进水功能；

3，立柱采用约φ51*1.2mm 304#不锈钢圆形重力调

节脚；附件：配备 48 个 304#不锈钢蒸饭盘；

4，提供有效的产品检测报告。

2
不锈钢

双星水池
1200*800*800mm 1 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨砂

不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配≥38*1.2mm 不锈钢子弹脚。

七，烹饪间



1 电磁双大锅灶 2400*1350*800mm 1 台

1、功率/电压：2*30KW/380V；

2、规格：2400*1350*800，灶台背板高度：400mm；

3、面板采用≥#1.5mm 304#不锈钢板制作，侧板≥

1.2mm 304#不锈钢板制作，产品具有定时开关、定

温、预约开机、可编程集成触控显示屏、应急停止

开关；

4，段位顺序编辑功能：可设定 5 个相同或不同时

间与功率与温度，可设定 5段位顺序启动工作；

5，产品具有仿真火力显示、中文故障代码显示、

机芯线盘温度显示、各功能显示；

6，整机四周密封安装，具有防水放油功能；

7，水龙头采用超声波水龙头具有驱鼠、感应出水、

设定液面高度自动补水、发射频率大于 38kHz/s；

提供所投产品中水龙头的品牌及型号。

8，提供有效的产品检测报告。

2 电磁单大锅灶 1200*1350*800mm 2 台
2、功率/电压：30KW/380V；

2、规格：1200*1350*800/400mm ；



3、面板采用≥1.5mm 304#不锈钢板制作，侧板≥

1.2mm 304#不锈钢板制作，产品具有定时开关、定

温、预约开机、可编程集成触控显示屏、应急停止

开关；

4，段位顺序编辑功能：可设定 5 个相同或不同时

间与功率与温度，可设定 5段位顺序启动工作；

5，产品具有仿真火力显示、中文故障代码显示、

机芯线盘温度显示、各功能显示；

6，整机四周密封安装，具有防水放油功能；

7，水龙头采用超声波水龙头具有驱鼠、感应出水、

设定液面高度自动补水、发射频率大于 38kHz/s；

提供所投产品中水龙头的品牌及型号。

3 不锈钢拼台 500*1350mm 4 台

1，采用 304#不锈钢板制作。

2，面板厚≥1.5mm,侧板厚≥1.2mm，门板厚≥

1.2mm；中置一层板，板厚≥1.2mm，下以≥1.2mm

厚加强型槽钢承托补固；柜脚采用φ≥38×1.2mm

不锈钢圆管；配可调节高度子弹脚。



4
不锈钢

双星水池
1200*800*800mm 1 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨

砂不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配≥38*1.2mm 不锈钢子弹脚。

5 不锈钢送餐车 400*900mm 10 台

1，采用厚度为≥1.5mm，304#不锈钢板；

2.立柱：采用Φ≥22*1.2mm 304#不锈钢圆管；

3.安装₵125 承重型 4个万向脚轮。

6 洗地龙头 15 米 1 台

1，采用枪式喷头，掌压式操作，

2，配 15 米水管。

八，蒸煮区烹饪间电器设备和排烟设备

1 不锈钢烟罩 1400*500mm 23 m

1,采用 304#不锈钢，材质厚度≥1.2mm,

2,配 304#不锈钢滤网。

2 镀锌排烟管 800*800mm 110 ㎡ 采用≥1.2mm 304#不锈钢制作，烟管内连接处用玻



璃硅胶密封,双面压筋加强处理，外配法兰盘连接

密封；

3
镀锌弯头，变

接
800*800mm 40 ㎡

采用≥1.2mm 镀锌碳钢制作。

4 低噪音风柜
1500*1100*1600m

m
1 台

1、具有排烟和通风换气的两用功能，具有效率高、

噪声低、安装方便、运行平稳、流量大、耐高温等

特点，箱体采用镀锌铁皮框架，箱板拼装设计。

2、风机功率：22KW；

3、风机风量：≥12000m³/h;

5 油烟净化器 535*1423*1280mm 1 台

1、化和捕集,使油烟气混合污染物高效分离净化,

其净化效率达 95%以上；

2、电场分布装置采用活动结构，拆装自由，清洗

方便；

3、采用镀锌铁皮，设有过流、过压、触电、漏电、

故障保护装置；

4、结构紧凑、新颖、体积小、重量轻；

5、电场电压稳定，不会随电场电流的增加而下降；



6、阻力小、噪音低、能耗低、可靠性高、去除率

高。

7、风柜风量：≥30000m³/h；

8、油烟净化器效果符合国家相关环保排放标准规

定。

6 低噪音风柜 1100*900*1300mm 1 台

1、具有排烟和通风换气的两用功能，具有效率高、

噪声低、安装方便、运行平稳、流量大、耐高温等

特点，箱体采用镀锌铁皮框架，箱板拼装设计。

2、功率：5.5KW。

3、风机风量：≥12000m³/h;

7 电缆线 3*10mm+2*4mm 240 m 采用优质铜芯国标线缆



8 电器控制柜 800*900*300mm 15 台

1、内配置空开、交流接触器、电动机综合保护器、

第二次启动装置；通过低电压启动高电压，能对风

柜起到，缺相自动断电、启动电流过大时自动断电、

漏电时自动断电；充分的保护了风柜机的使用寿命

及人员操作的安全。

2、材质：采用镀锌铁皮制作。

九，供餐间

1 双门消毒柜 1200*500*1765mm 2 台

1、高温消毒（大于 125℃），高温工作室通过高性

能远红外线发热管进行高温加热，对餐具中危害人

体健康的大肠杆菌等细菌进行高效灭杀，同时对餐

具进行烘干保温；

2，全自动控温功能，使消毒室内温度恒定如一，

保证消毒工作高温高效；

外壳采用 304#不锈钢板材制作，坚固耐用、清洁卫

生、高温高效；

3，内胆采用高导热铝质板材；125℃高温杀毒。

4，提供具有资质的检测机构出具的该产品质检报



告。

5、产品须符合 GB17988 国家标准规定。

2
不锈钢

单星水池
600*800*950mm 1 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨砂

不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配≥38*1.2mm 不锈钢子弹脚。

3 不锈钢餐具 碗和勺子 mm 2000 套

1，材质：304#不锈钢；

2，Φ18 饭碗，Φ12 汤碗，勺子各一个。

十，就餐区



1 筷子消毒车 800*450*800mm 2 台

1.功率：40W/220V；

2.工作方式：紫外线+臭氧消毒杀菌。

3，提供有效的产品检测报告。

4，材质：304#不锈钢；

2
不锈钢

三星水池
1200*600*950mm 3 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨

砂不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配≥38*1.2mm 不锈钢子弹脚。

十一，洗碗区

1 超声波洗碗机 2000*800*800mm 1

台 1，适用于学校，酒店、餐厅、工矿企业员工食堂

等场所;洗涤碗、碟、杯、托盘、刀、叉、调羹等

餐具；清洗温度：60°。加热功率：≥4kW;

2、洗碗机应为专用清洗设备，可完成各种餐具和

不锈钢容器的清洗工作，清洗后的餐具卫生指标和



残留细菌指标达到食品安全国家标准

3、产品须符合 GB4706.1 和 GB4706.50 安全标准，

洗碗机在正常工作温度下，输入功率、电流与额定

功率、电流的偏差不应超过标准规定的范围（偏差

极值：+15%）。

4、材质：304#不锈钢；

2
不锈钢

四层平板货架
1200*500*1800 mm 2

台 1，采用 304#不锈钢制作。

2，平板≥1.5mm 不锈钢制作，主横骨采用≥

38*25*1.5mm 不锈钢矩管，可调节子弹脚进行调

节。

3
不锈钢

双层工作台
1800*800*800mm 1

台 1，采用 304#不锈钢板制作。

2，面板厚≥1.5mm,侧板厚≥1.2mm，门板厚≥

1.2mm；中置一层板，板厚≥1.2mm，下以≥1.2mm

厚加强型槽钢承托补固；柜脚采用φ≥38×1.2mm

不锈钢圆管；配可调节高度子弹脚。

4 不锈钢 1200*800*950mm 2 台 1，采用 304#不锈钢制作。



双星水池 2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨

砂不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配≥38*1.2mm 不锈钢子弹脚。

二 层 食 堂

一，供餐间

1 双门消毒柜 1200*500*1765mm 2 台

1，高温消毒（大于 125℃），高温工作室通过高性

能远红外线发热管进行高温加热，对餐具中危害人

体健康的大肠杆菌等细菌进行高效灭杀，同时对餐

具进行烘干保温；

2，全自动控温功能，使消毒室内温度恒定如一，

保证消毒工作高温高效；

外壳采用 304#不锈钢板材制作，坚固耐用、清洁卫

生、高温高效；

3，内胆采用高导热铝质板材；125℃高温杀毒。

4，提供具有资质的检测机构出具的该产品质检报

告。



5，产品须符合 GB17988 国家标准规定。

2
不锈钢

工作台
1800*800*800mm 8 台

1，采用 304#不锈钢板制作。

2，面板厚≥1.5mm,侧板厚≥1.2mm，门板厚≥

1.2mm；中置一层板，板厚≥1.2mm，下以≥1.2mm

厚加强型槽钢承托补固；柜脚采用φ≥38×1.2mm

304#不锈钢圆管；配可调节高度子弹脚。

二，就餐区

1 筷子消毒车 800*450*800mm 2 台

1，功率/电压：40W/220V

2，工作方式：紫外线+臭氧消毒杀菌,

3、提供有效的产品检测报告。

4、材质：304#不锈钢；

2
不锈钢

三星水池
1500*600*950mm 4 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨

砂不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配≥38*1.2mm 不锈钢子弹脚。



3 不锈钢餐桌 4人 160 台

1，面板材质：采用 304#不锈钢制作；

2.桌面面板采用≥1.5mm 不锈钢、座板采用≥1.2mm

不锈钢制作；25*40 方钢，桌面底架。

3，桌架采用 50*50 方钢≥1.8mm 制作。

三 层 食 堂

一，供餐间

1 双门消毒柜 1200*500*1765mm 1

台 1，高温消毒（大于 125℃），高温工作室通过高性

能远红外线发热管进行高温加热，对餐具中危害人

体健康的大肠杆菌等细菌进行高效灭杀，同时对餐

具进行烘干保温；

2，全自动控温功能，使消毒室内温度恒定如一，

保证消毒工作高温高效；

外壳采用 304#不锈钢板材制作，坚固耐用、清洁卫

生、高温高效；

3，内胆采用高导热铝质板材；125℃高温杀毒。



4，提供具有资质的检测机构出具的该产品质检报

告。

5，产品须符合 GB17988 国家标准规定。

2
不锈钢

双层工作台
1800*800*800mm 4

台 1，采用 304#不锈钢板制作。

2，面板厚≥1.5mm,侧板厚≥1.2mm，门板厚≥

1.2mm；中置一层板，板厚≥1.2mm，下以≥1.2mm

厚加强型槽钢承托补固；柜脚采用φ≥38×1.2mm

不锈钢圆管；配可调节高度子弹脚。

3
不锈钢

单星水池
600*800*950mm 1

台 1，采用 304#不锈钢制作。

2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨砂

不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配≥38*1.2mm 不锈钢子弹脚。

二，就餐区



1 筷子消毒车 800*450*800mm 1 台

1.功率：40W/220V

2.工作方式：紫外线+臭氧消毒杀菌。

3、提供有效的产品检测报告。

4、材质：304#不锈钢；

2
不锈钢

双星水池
1200*600*950mm 1 台

1，采用 304#不锈钢制作。

2，台面≥1.5mm 磨砂不锈钢板，内置≥1.2mm 磨砂

不锈钢板一次性冲压成型星盆，连接管采用≥

25*1.0mm 不锈钢管，立柱采用≥38*1.2mm 不锈钢

管。配≥38*1.2mm 不锈钢子弹脚。

3
木质餐桌 1200mm*750mm*18

mm（4 人）
20 套

1，材质为材质为密度板+实木，材料干燥处理，含

水率 8—12%，甲醛释放量＜0.9mg/L；

2，面板边厚不低于 40mm,桌脚厚不低于 35mm；

3，环保聚酯漆饰面，全封闭涂装，硬度大，耐磨

性强。漆面光泽度高，无颗粒，无气泡，无渣点。

4，每台餐桌配 4只皮垫实木凳，规格：400*400*8

00mm（尺寸误差≤3%）。



注：1、本项目核心产品具体指：不锈钢餐桌；

2、本项目采购清单及要求中技术参数负偏离数量≤5条，超过以上偏差数量的作无效响应处理。

3、本项目政府采购强制性节能产品：水龙头、洗地龙头，须提供有效的节能产品认证证书，未提供的投标文件按无效响应处理

（实质性要求）。

（1）本项目需求内容若涉及节能产品、环境标志产品的，严格按照《财政部 发展改革委 生态环境部 市场监管总局 关于调整优

化节能产品、环境标志产品政府采购执行机制的通知》(财库[2019]9 号)、《财政部 发展改革委文件 关于印发节能产品政府采购品目

清单的通知》（财库〔2019〕19 号）、《市场监管总局关于发布参与实施政府采购节能产品、环境标志产品认证机构名录的公告（2019

年第 16 号）》等文件执行。

（2）本项目需求内容若涉及无线局域网产品的，严格按照《无线局域网产品政府采购实施意见》(财库[2005]366 号)等文件执行。

4 包间木圆桌
400*400*900mm

（10 人）
2 套

1.圆桌面外层直径 1.5m，内层直径 1000mm；

2.材质为密度板+实木,材料干燥处理，含水率 8—

12%，甲醛释放量＜0.9mg/L；

3,面板边厚不低于 40mm,桌脚厚不低于 35mm。

4,环保聚酯漆饰面，全封闭涂装，硬度大，耐磨性

强。漆面光泽度高，无颗粒，无气泡，无渣点。

5，配 10 把实木椅，400*400*900mm（尺寸误差≤

3%）。



（3）本项目除已标明的强制性节能产品以外，其他产品中属于政府采购强制性节能产品的，投标人均须提供有效的节能产品认

证证书（实质性要求），未提供的投标文件按无效响应处理。

（4）采购清单中产品的技术参数描述如与特定品牌或者型号相匹配，仅作为技术参考，不代表特定产品，如参数中出现品牌或型

号仅供参考，供应商可提供等同或优于参数要求的产品；

（5）除采购文件明确要求以外，本项目采购清单中采购标的名称，因采购人不能穷尽详列或通俗认知等原因，可能供应商提供的

产品所对应的证书、证明材料对产品命名存在差别的，在满足技术参数要求前提下，本项目给予认可。
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